
Kondiskakor
20 st, ugn 200 grader

100 g sötmandel
25 mariekex
2,5 dl socker
2 ägg
200 g smält smör

175 g mörk blockchoklad
eller annan valfri choklad,
te x Noblesse

Mal mandel och kex. Blanda mandel, kex med socker, ägg och 
smält smör. Rör till en jämn smet.
Fördela smeten i aluminiumformar och grädda i mitten av ugnen 
cirka 10 minuter.
Lägg en bit choklad på varje kaka. Låt den smälta och bred den 
sedan jämn. Låt stelna.

3:e pris
Vallbergakakan

2013
Bakade av Berit Eliasson


